


Saint Peter 
com Camarões

Filé de Frango
Recheado

Risoto de
Cogumelos

Bruschetta
Caprese



M I X  D E  F O L H A S ,  V I N A G R E T E  D E 
A B A C A X I  E  M A N G A  E  L A S C A S
D E  PA R M E S Ã O
Alfaces americana e roxa, rúcula, vinagrete de abacaxi 
e manga, tomate cereja e lascas de parmesão 

B O L I N H O  D E  TA P I O C A
E  C A R N E  D E  PA N E L A
empanado em massa crocante com parmesão
salteado, azeite de ervas e pimenta-de-cheiro

B R U S C H E T TA  C A P R E S E
Muçarela de búfala, molho pesto, tomates
frescos e manjericão

59,95 Entrada +

Principal +

Sobremesa

Escolha sua

entrada

gourmet



Saint Peter
Flambado

Profiterole

Meringata

Filé Mignon ao 
Molho de Redução 
de Aceto Balsâmico



R I S OTO  D E  C O G U M E LO S
Arroz carnaroli, alho-poró, shitake, shimeji, 
cogumelos de paris e cebola roxa, finalizado 
com raspas de limão siciliano

F I L É  D E  F R A N G O  R E C H E A D O
com bacon e catupiry, empanado em massa
crocante, servido com risoto de queijo
coalho e banana

S A I N T  P E T E R  F L A M B A D O
no vinho branco e ervas finas com ravioli
de muçarela e pesto ao molho de tomate
fresco e manjericão

F I L É  M I G N O N  A O  M O L H O  D E 
R E D U Ç Ã O  D E  A C E TO  B A L S Â M I C O
com risoto de queijo brie, alho-poró
e morangos 

F I L É  M I G N O N  À  PA R M E G I A N A
com arroz branco e batatas rústicas

R O B A LO  E M  C U B O S
com banana caramelizada, purê de
mandioquinha, uva passa, castanha
de caju tostada e arroz branco

A B A D E J O  E M  C U B O S
ao molho de alcaparras com purê de
mandioquinha e arroz negro

F R A L D I N H A  G R E L H A D A
com manteiga de ervas, arroz biro biro e
batatas bolinha no azeite, flor de sal e alecrim 

S A I N T  P E T E R  C O M 
C A M A R Õ E S  F L A M B A D O S 
crumble de bacon e risoto caprese

P I C A D I N H O  C H I C 
de filé mignon em cubos ao molho de vinho 
tinto, arroz branco, banana crocante e farofa 
de cenoura e ovo

M E R I N G ATA
Suspiros, calda de morango, sorvete de 
chocolate branco, chantilly e crumble 

P RO F I T E RO L E
recheado com mousse de chocolate, calda 
de chocolate e sorvete de Laka® e Oreo® 

CROCANTE DE SONHO DE VALSA®

Semifreddo de doce de leite, sorvete de 
chocolate, chantilly, Sonho de Valsa® e 
crocante de castanha de caju

C O C A D A  Q U E N T E
com sorvete artesanal de abacaxi
e lascas de chocolate meio amargo

Escolha seu

Escolha sua

prato principal

sobremesa

Vegetariano



Boeuf
Bourguignon

Cupim Assado

Paillard de
Filé Mignon



R I S OTO  V E G E TA R I A N O       Arroz carnaroli,
alho-poró, tomate cereja, aspargos, palmito e shitake

F I L É  D E  F R A N G O  R E C H E A D O  com cream 
cheese, presunto e queijo, empanado em massa
crocante, servido com risoto de limão siciliano

B O E U F  B O U R G U I G N O N  Carne cozida em baixa 
temperatura ao molho de vinho tinto, bacon, cenoura,
minicebolas e cogumelos de Paris, servido com purê
de batatas

R I B E Y E  D E  D U R O C  R E D  P O R K  ao molho
de frutas vermelhas com risoto de queijo brie e
aspargo fresco

S A I N T  P E T E R  F L A M B A D O  no vinho branco e
ervas finas com spaghetti de abobrinha, tomates frescos
e azeitonas pretas

R I S OTO  D E  C O ST E L I N H A  Arroz carnaroli,
costelinha suína desfiada, bacon, abobrinha, tomate
confitado, pimenta-de-cheiro e castanha de caju torrada

C U P I M  A S S A D O  lentamente por 24h, finalizado na
manteiga de garrafa e servido com mandioca e farofa de
banana e bacon

PA I L L A R D  D E  F I L É  M I G N O N  com tagliatelle
na manteiga, sálvia, abóbora, tomate e parmesão

F I L É  M I G N O N  com alho frito servido com
batatas bolinha no azeite, alecrim e flor de sal,
farofa de cenoura e ovo e arroz com ervas

O Cardápio Executivo é válido de
segunda a sexta-feira, exceto feriados.

C A E S A R
Alfaces americana e roxa, crôutons,
cubos de bacon e molho Caesar

M I X  D E  F O L H A S ,  V I N A G R E T E  D E 
A B A C A X I  E  M A N G A  E  L A S C A S 
D E  PA R M E S Ã O
Alfaces americana e roxa, rúcula, vinagrete 
de abacaxi e manga, tomate cereja e 
lascas de parmesão 

exe-
cutivo

43,95
Entrada +

Principal

Escolha sua

Escolha seu

entrada

prato principal



B O U L E VA R D  F U N D I N H O
R U A  T I R A D E N T E S ,  3 0 0
3 4  3 2 2 4 - 3 0 9 9  ( D E L I V E R Y )

C E N T E R  S H O P P I N G
P I S O  2
3 4  3 2 1 6 - 5 3 8 0


