CARDAPIO DE

nverno

%



Robalo em

Cubos




gourm

Entrada +

Principal +

Sobremesa

MIX DE FOLHAS, MELAO

E LASCAS DE PARMESAO

Alfaces americana e roxa, rucula, meldo, tomate
cereja assado, lascas de parmesao e molho de
laranja e ervas

BOLINHO DE TAPIOCA

E CARNE DE PANELA

empanado em massa crocante com parmesao
salteado, azeite de ervas e pimenta-de-cheiro

CRISPY CHICKEN
Pao de batata, frango crocante, aiolide ervas e
pimenta-de-cheiro, alface e tomate confitado



Filé Mignon
ao Molho de
Mostarda

Filé de Frango Profiterole
Recheado .



PICADINHO CHIC

de filé mignon em cubos ao molho de vinho
tinto, arroz branco, banana crocante e farofa
de cenoura e ovo

FILE DE FRANGO RECHEADO

com bacon e catupiry, empanado em massa
crocante, servido com risoto de queijo
coalho e banana

SAINT PETER FLAMBADO

no vinho branco e ervas finas com ravioli
de mucarela e pesto ao molho de tomate
fresco e manjericao

FILE MIGNON AO MOLHO
DE MOSTARDA
alAncienne e risoto de parmeséao

FILE MIGNON A PARMEGIANA
com arroz branco e batatas rusticas

ROBALO EM CUBOS

com banana caramelizada, puré de
mandioquinha, uva passa, castanha
de caju tostada e arroz branco

ABADEJO EM CUBOS
ao molho de alcaparras com puré de
mandioquinha e arroz negro

FRALDINHA GRELHADA
com manteiga de ervas, arroz biro biro e
batatas bolinha no azeite, flor de sal e alecrim

CAMARAO CROCANTE
cremoso com risoto de limao siciliano

ARROZ DOCE
com geleia de abacaxi, sorvete artesanal de
COCO e cOCo caramelizado

PROFITEROLE
recheado com mousse de chocolate, calda
de chocolate e sorvete de Laka® e Oreo®

JULIETA
Cheesecake de goiabada, sorvete artesanal
de chocolate branco, crumble e chantilly

COCADA QUENTE
com sorvete artesanal de abacaxi
e lascas de chocolate meio amargo



Risoto de
Costelinha

Saint Peter
Flambado




Entrada +

Principal

CAESAR
Alfaces americana e roxa, créutons,
cubos de bacon e molho Caesar

MIX DE FOLHAS, MELAO

E LASCAS DE PARMESAO

Alfaces americana e roxa, rucula, melao,
tomate cereja assado, lascas de parmesao
e molho de laranja e ervas

O Cardapio Executivo é vélido de
segunda a sexta-feira, exceto feriados.

BAIAO DE DOIS Fejjio comarroz branco, carne
seca, bacon e linguica preparados na manteiga de
garrafa, queijo coalho e ervas frescas

FILE DE FRANGO RECHEADO comcream
cheese, presunto e queijo, empanado em massa
crocante, servido com risoto de limao siciliano

BOEUF BOURGUIGNON Carne cozidaem baixa
temperatura ao molho de vinho tinto, bacon, cenoura,
minicebolas e cogumelos de Paris, servido com puré
de batatas

RIBEYE DE DUROC com puré de mandioquinha
e farofa de pao italiano, cenoura e ovo

SAINT PETER FLAMBAD O novinhobrancoe
ervas finas com spaghetti de abobrinha, tomates frescos
e azeitonas pretas

RISOTO DE COSTELINHA Arrozcarnaroli,
costelinha suina desfiada, bacon abobrinha, tomate
confitado, pimenta-de-cheiro e castanha de caju torrada

CUPIM ASSADO lentamente por 24h, finalizado na
manteiga de garrafa e servido com mandioca e farofa de
banana e bacon

PAILLARD DE FILE MIGNON aomolho
mostarda Dijon e risoto de queijo parmesao

FILE MIGNON A MILANESA comrucula tomate
cereja e lascas de parmesao, servido com arroz branco,
feijdo rosa e mandioca na manteiga de garrafa
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