
VERÃO
CARDÁPIO DE



C A E S A R
Alfaces americana e roxa, croûtons,
cubos de bacon e molho Caesar

M I X  D E  F O L H A S  V E R D E S  E  G R Ã O S
Alface, rúcula, catalonia, grão de bico, lentilha, 
hortelã, cebola roxa, molho mostarda e mel 
silvestre e amêndoas laminadas

B O L I N H O  D E  M A C ’ N ’ C H E E S E
Bolinho de macarrão ao molho
de queijos, empanado em massa
crocante com molho picante

ESCOLHA
SUA ENTRADA

GOURMET
CARDÁPIO DE VERÃO

ENTRADA
+ PRINCIPAL
+ SOBREMESA59,95



ESCOLHA
SEU PRATO

ESCOLHA SUA 
SOBREMESA

P O L P E TO N E  R E C H E A D O
com muçarela de búfala ao molho pomodoro
e tagliatelle na manteiga e ervas

F I L É  D E  F R A N G O  R E C H E A D O
com cream cheese, presunto e queijo, empanado em 
massa crocante servido com risoto de limão siciliano

C O S T E L I N H A  S U Í N A  ao molho barbecue
com arroz branco e batatas rústicas

S A I N T  P E T E R  F L A M B A D O
no vinho branco e ervas finas com raviolli
de muçarela e pesto ao molho de tomate
fresco e manjericão

A B A D E J O  E M  C U B O S
ao molho de alcaparras com purê de
mandioquinha e arroz negro

R O B A LO  E M  C U B O S  no papilote
com legumes e arroz com amêndoas

F I L É  M I G N O N  ao molho de
mostarda e risoto Caccio Pepe

F I L É  M I G N O N  À  PA R M E G I A N A
com arroz branco e batatas rústicas

C A M A R Ã O  C A R A M E L
Camarões servidos sobre arroz cremoso
com alho poró, ervilha, cenoura e pimentão vermelho, 
gratinado e finalizado com batata palha

C H E E S E C A K E  D E  G O I A B A D A
Farofa de biscoito e amêndoas, creme
de queijo e calda de goiabada

C R O C A N T E  D E  S O N H O  D E  VA L S A®

Creme de doce de leite, sorvete de
chocolate, chantilly, Sonho de Valsa®

e crocante de castanha de caju

C O C A D A  Q U E N T E
com sorvete artesanal de abacaxi
e lascas de chocolate meio amargo



ESCOLHA
SEU PRATO

ESCOLHA
SUA ENTRADA

C A E S A R
Alfaces americana e roxa, croûtons,
cubos de bacon e molho Caesar

M I X  D E  F O L H A S  V E R D E S  E  G R Ã O S
Alface, rúcula, catalonia, grão de bico, lentilha, 
hortelã, cebola roxa, molho mostarda e mel 
silvestre e amêndoas laminadas

P I C A D I N H O  C H I C  de filé mignon em cubos
ao molho de vinho tinto, arroz branco, banana
crocante e farofa de cenoura e ovo 

LO M B O  S U Í N O  ao molho de tangerina
reduzido na própria carne, arroz branco,
feijão tropeiro e ovo frito

F I L É  D E  F R A N G O  C R O C A N T E
servido com arroz cremoso de alho poró,
cenoura e pimentão vermelho

F I L É  D E  F R A N G O com creme de ervas,
arroz integral e legumes grelhados

PA I L L A R D  D E  F I L É  M I G N O N
ao molho de mostarda Dijon com batata
laminada assada com manteiga e alecrim

F I L É  M I G N O N  À  M I L A N E S A
com arroz branco, feijão rosa e
mandioca na manteiga de garrafa

S A I N T  P E T E R  F L A M B A D O
no vinho branco e ervas finas com spaghetti de 
abobrinha, tomates frescos e azeitonas pretas 

R AV I O L I  D E  M A S S A  I N T E G R A L
recheado com frango, cream cheese e
macadâmia, ao creme de alho poró e ervas finas 

EXECUTIVO
CARDÁPIO DE VERÃO

ENTRADA
+ PRINCIPAL
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B O U L E VA R D  F U N D I N H O
R U A  T I R A D E N T E S ,  3 0 0
3 4  3 2 2 4 - 3 0 9 9  ( D E L I V E R Y )

C E N T E R  S H O P P I N G
P I S O  2
3 4  3 2 1 6 - 5 3 8 0


